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WEIHNACHTS-CATERING

Fir die Adventszeit und die Weihnachtstage

Vorspeisen

ZunfbrotT b Ziegenkise im Speckmantel Winterliche Mini-
uptbrot-1annenbaum auf Feldsalat mit Raddicio, Chicoree, Flammkuchen
auf Salatbett mit Honig-Feta- .
. Tomaten und Clementinenfilet, an mit Birne, Blauschimmelkise
P einer Himbeer-Vinaigrette S Wl
4,80 € p. P. 6,60 € p. P. 6,90 € p. P.

Hauptspeisen

Saftiges Lachsfilet mit b A
Winterliches Wildgulasch P.gt Vsl M'alshilhn‘chen—Supr cme
mit Spitzle und Preiselbeeren, dazu 18 az'ICn ruste mit Triiffeljus, gebratenem
Vichy-M&hten auf Safran-Risotto & Orangen- Rosenkohl & Kartoffelgratin
J Fenchelsalat
21,90 € p. P. 23,50€ p.P. 27,80 € p.P.
Ginsebrust mit Sauce Ginsekeule mit Sauce Entenkeule mit Sauce
dazu zwei Beilagen* nach Wahl dazu zwei Beilagen* nach Wahl dazu zwei Beilagen* nach Wahl
28,40 € p. P. 21,60 € p. P. 18,50 € p. P.

I *Wahl aus: Rotkohl, Rosenkohl, Kartoffelknédel, Salzkartofteln, Kartoffelgratin

Dessert

Bratapfel-Trifle Schokoladenmousse mit
Schichtdessert mit Vanillecreme, Lebkuchen-Tiramisu Glithweinkirschen
gebackenem Apfel & Nusskrokant mit Tiamaria (Alkohol) himmlisch zart mit winterlicher
Fruchtnote
3,60€p.P. 4,60 € p.P. 5,50 € p.P.

Individuell aus unserer festlichen Weihnachtskarte kreierte Caterings sind
WWW.HAUSFLORES.DE ab 10 Personen mdglich. Kleinere Gruppen auf Anfrage. Bestellungen ab

FLORES CATERING sofort, gerne per E-Mail oder telefonisch mit schriftlicher Bestitigung.




